
９
０
０(

９
９
０)

お
席
代　

お
一
人
様
／
４
０
０
（
４
４
０
）

お
品
書
き

D
inner m

enu

パ
テ
ド
カ
ン
パ
ー
ニ
ュ

８
０
０(
８
８
０)

P
âté de cam

pagne

美
桜
鶏
レ
バ
ー
と
パ
ク
チ
ー
の
カ
ル
パ
ッ
チ
ョ

８
０
０(

８
８
０)

L
iver and coriander carpaccio

真
鯛
の
桜
の
葉
〆 

焼
き
み
か
ん
と
発
酵
レ
モ
ン
の
ソ
ー
ス

９
０
０(

９
９
０)

M
arinated red sea bream

 w
ith cherry blossom

 leaves orange and fem
on sauce

信
州
サ
ー
モ
ン
と
白
味
噌
の
な
め
ろ
う
風 

え
ご
ま
と
共
に

９
５
０(

１
０
４
５)

N
am

erou-style Shinshu salm
on and w

hite m
iso w

ith perilla

初
ガ
ツ
オ
の
た
た
き 

い
し
る
と
春
菊
の
ソ
ー
ス

９
５
０(

１
０
４
５)

Seared �rst bonito , Ishiru , shungiku 

砂
肝
と
セ
ロ
リ
の
コ
ン
フ
ィ

５
０
０(

５
５
０)

G
izzard and celery con�t

そ
ば
の
お
刺
身

６
０
０(

６
６
０)

Soba sashim
i

鶏
ハ
ツ
の
山
賊
焼
き

４
５
０(

４
９
５)

５
０
０(

５
５
０)

G
rilled chicken heart

く
る
み
と
レ
ー
ズ
ン
の
キ
ャ
ロ
ッ
ト
ラ
ペ

C
arrot rapée w

ith w
alnuts and raisins

冷
菜

E
ntrées froides

逸
品お

や
き
三
種
盛
り　
　
　

 
野
沢
菜　

 

ト
リ
ュ
フ
と
木
ノ
子 　

肉
味
噌

A
ssortm

ent of 3 K
inds of O

yaki N
ozaw

ana, T
ru�

e and m
ushroom

 ,m
eat m

iso

Spécialité

も
ち
豚
ロ
ー
ス
ハ
ム
の
炙
り
と
き
ん
ぴ
ら
ご
ぼ
う

８
５
０(

９
３
５)

G
rilled ham

,K
inpira G

obo



チ
ョ
コ
レ
ー
ト
テ
リ
ー
ヌ

６
５
０(

７
１
５)

C
hocolate cake

プ
リ
ン
と
マ
ス
カ
ル
ポ
ー
ネ

６
０
０(

６
６
０)

P
udding and m

ascarpone

甘
味

D
essert

松
野
さ
ん
が
獲
っ
た
蝦
夷
鹿
も
も
肉 

藁
焼
き

３
６
０
０(
３
９
６
０)

E
zo deer thigh caught by M

r. M
atsuno, grilled w

ith straw

富
士
セ
レ
豚
の
朴
葉
焼
き 

ぼ
た
ん
こ
し
ょ
う
味
噌
を
添
え
て

３
３
０
０(

３
６
３
０)

Japanese “F
uji P

ork” G
rilled w

ith H
oba  , w

ith B
otankosho M

iso

鮮
魚
の
ム
ニ
エ
ル 

焦
が
し
バ
タ
ー
ソ
ー
ス

３
３
０
０(

３
６
３
０)

F
resh �sh m

euniere w
ith burnt butter sauce

主
菜

P
lat principal

か
ら
す
み
と
蕎
麦 

お
出
汁
と
岩
塩
で

７
５
０(

８
２
５)

Soba,karasum
i,rock salt

ラ
ン
プ
キ
ャ
ビ
ア
と
柚
子
と
蕎
麦 

特
製
つ
ゆ
で

７
５
０(

８
２
５)

Soba,rum
p caviar, yuzu 

〆   
Soba

温
菜

E
ntrées chaudes

D
uck thigh and K

ujo green onion ragu 

鴨
も
も
肉
と
九
条
ネ
ギ
の
ラ
グ
ー 

パ
ー
ト
ブ
リ
ッ
ク
包
み

F
ried w

hite asparagus w
ith sa�

ron sauce

ホ
ワ
イ
ト
ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
の
磯
辺
揚
げ 

サ
フ
ラ
ン
ソ
ー
ス

O
yster fritto tom

ato fondue sauce

牡
蠣
の
フ
リ
ッ
ト 

ト
マ
ト
フ
ォ
ン
デ
ュ
ソ
ー
ス

イ
イ
ダ
コ
の
お
ぼ
れ
煮　

八
幡
屋
礒
五
郎
の
七
味　

バ
ゲ
ッ
ト
付

Stew
ed octopus, Y

aw
ataya Isogoro's shichim

i

１
２
０
０(

１
３
２
０)

１
２
０
０(

１
３
２
０)

１
３
０
０(

１
４
３
０)

１
４
０
０(

１
５
４
０)

１
５
０
０(

１
６
５
０)

W
asabi bow

l ~~F
ire�y squid and green seaw

eed risotto~

わ
さ
び
丼 

〜
ホ
タ
ル
イ
カ
と
青
の
り
の
リ
ゾ
ッ
ト



お
飲
み
物　
　

D
rink m

enu

葡
萄
酒　

W
ine

本
日
の
グ
ラ
ス
ワ
イ
ン

T
oday’

s glass w
ine

a
sk

麦
酒　

B
eer

ザ
・
プ
レ
ミ
ア
ム
モ
ル
ツ 

生

�
e P

rem
ium

 M
alt’

s

７
０
０(

７
７
０)

志
賀
高
原　

ヘ
レ
ス

   

モ
ル
ト
の
味
と
香
り
に
、
心
地
よ
い
ノ
ー
ブ
ル
ホ
ッ
プ
の
ニ
ュ
ア
ン
ス
。

   

主
張
し
す
ぎ
ず
、
ス
ッ
と
引
け
る
飲
み
味
。
苦
味
は
控
え
め
で
飲
み
飽
き
な
い
ビ
ー
ル
。

Shigakogen H
E

L
L

E
S!?

１
０
０
０(

１
１
０
０)

志
賀
高
原　

I
P
A

　

強
烈
な
ホ
ッ
プ
の
個
性
を
、
し
っ
か
り
と
し
た
モ
ル
ト
の
ボ
デ
ィ
が

　

受
け
止
め
る
志
賀
高
原
ビ
ー
ル
の
看
板
商
品
。

Shigakogen IP
A

１
０
０
０(

１
１
０
０)

焼
酎
と
日
本
酒　

Shochu and Sake

信
州
そ
ば
焼
酎　

峠

Shinshu soba shochu

６
０
０(

６
６
０)

真
澄
本
格
粕
取
り
焼
酎　

SU
M
I

K
asutori shochu SU

M
I

６
０
０(

６
６
０)

真
澄　

ゆ
ず
酒

Y
uzu  liqueur

６
５
０(

７
１
５)

大
信
州　

み
ぞ
れ
り
ん
ご
の
梅
酒

A
pple and plum

 w
ine

　

７
０
０(

７
７
０)

T
oday’

s Sake 

本
日
の
日
本
酒

グ
ラ
ス　

６
６
０
〜

カ
ク
テ
ル　

C
ocktail

ジ
ン
ト
ニ
ッ
ク

gin and tonic

６
０
０(

６
６
０)

ハ
イ
ボ
ー
ル

W
hisky and soda

６
０
０(

６
６
０)

自
家
製
モ
ス
コ
ミ
ュ
ー
ル

H
om

em
ade M

oscow
 m

ule

６
５
０(

７
１
５)

Suze tonic 　
ス
ー
ズ
ト
ニ
ッ
ク

８
０
０(

８
８
０)

サ
ン
ジ
ェ
ル
マ
ン
ソ
ー
ダ

St-germ
ain elder�ow

er liqueur and soda 　

８
５
０(

９
３
５)



ソ
フ
ト
ド
リ
ン
ク　

Soft drink

富
士　

ミ
ネ
ラ
ル
ウ
ォ
ー
タ
ー

F
U

JI M
ineral w

ater

５
０
０(

５
５
０)

富
士　

ス
パ
ー
ク
リ
ン
グ
ウ
ォ
ー
タ
ー

F
U

JI Sparkling w
ater

６
０
０(

６
６
０)

自
家
製
ジ
ン
ジ
ャ
ー
エ
ー
ル

H
om

em
ade ginger ale

６
０
０(

６
６
０)

ス
イ
ス
村
ワ
イ
ナ
リ
ー　

も
も
ジ
ュ
ー
ス

P
each juice from

 N
agano P

refecture

６
５
０(

７
１
５)

カ
モ
シ
カ
の
森　

ア
ッ
プ
ル
ジ
ュ
ー
ス　
【
紅
玉
】

A
pple juice 　

rom
 N

agano P
refecture

６
５
０(

７
１
５)

蕎
麦
茶

Soba tea

６
０
０(

６
６
０)

コ
ー
ヒ
ー

C
o�

ee

５
４
５(

６
０
０)

カ
フ
ェ
オ
レ

C
afe au lait

６
０
０(

６
６
０)

紅
茶

B
lack tea

５
４
５(

６
０
０)

ハ
ー
ブ
テ
ィ
ー

H
erb tea

５
４
５(

６
０
０)
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